CURSO COMPLEMENTAR EM BOAS PRATICAS PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Nome da Empresa minisirante: V. M. Schimanoski & A.V. Mazzaro [.tda

Conforme solicitacdo da nutricionista da Cozinha comunitaria do municipio de [jui/RS, Marilu

Barbosa, segue a descrigdo/proposta para realizagdo do curso complementar em Boas Praticas.

O curso complementar em Boas Préticas para Manipuladores de Alimentos apresenta carga horéria

de 8 horas. O contetido programatico atende o que estabelece a legislag@o vigente. (RDC 216/04)
Conteado Programaitico:

Contaminantes alimentares:
Doengas transmitidas por alimentos:
Manipulagdo higiénica dos alimentos:

Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s) e

Manual de Boas Praticas em Servigos de alimentagao.

Metodologia:

Aulas teorico pratica

Local do curso: Espago Sabor e Proza
Fndereco: Rua parand. esquina com a {reze de maio, numero 12

Data e Horario, a combinar:

(Conta bancaria:
Nome: V.M. Shimanoski
Agencia: 3074

Conta; 121169-2

Investimento:

R$ 120.00 por participantes

Ek’" Total: $ 480,00 Vanderléa Michael Schimanoski — Nutricionista
.
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