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Solicitamos abertura de processo licitatorio - modalidade
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MUNICIPIO DE IJUi - PODER EXECUTIVO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
SETOR MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

PEDIDO DE COMPRAS - REGISTRO DE PRECOS (6 meses)

Setor/Nome do servidor: Setor de Alimentag&o Escolar / Nutricionistas Sandra D. Link (CRN- 2 / 4039) e Camila S. Alves (CRN-2 / 5242)
Data pedido: 17 de setembro de 2018

Destino: Alimentagéo Escolar

Cédigo | Quantidade Em;:gz:n Especificagido
60 1.500 Kg Figado bovino, sem gordura, resfriado, integro.
COMPLEMENTO: acondicionado em embalagem apropriada (conforme recomendagdes da Vigilancia Sanitaria), todas as
i embalagens deverdo apresentar etiqueta indicando procedéncia e data de embalagem.
| 99 4.000 Kg Tomate longa vida (grau médio de amadurecimento, tamanho médio, integro). o |
100 3.000 Kg Cebola (integra, livre de brotos, tamanho meédio). 1 5t
| 101 500 Kg Pimentéo verde (integro). 5 29
| 103 10.000 Kg Batata inglesa (tamanho médio, integra, livre de brotos) 1,82
106 1.000 Kg Repolho (verde, podado, integro) M i |
107 1.000 Kg Moranga cabutia (tamanho médio, integra) 3, oo
109 1.000 Kg Batata doce (tamanho médio, integra, livre de brotos). 3,65
113 10.000 Kg Mamao formosa, tamanho medio, grau médio de amadurecimento, integro .09
114 30.000 Kg Magé Nacional — tamanho meédio, integra. Y.}3
115 3.000 Kg Manga Rosa, tamanho médio, grau médio de amadurecimento, integra 1)
117 300 Kg Alho graudo, livre de brotos. 214 2
118 2.500 duzias Ovos Vermelhos, tipo 1, encartelados, identificado com a data de validade. Acondicionados em grades e caixas de papelo. Y, ; ]
167 35.000 Unid. P&o Sovado- (formato bisnaga — peso liquido 60g. cada). ALIA
COMPLEMENTO: Todas as embalagens deveréo apresentar etiqueta identificando procedéncia e data de validade. AMOSTRA
162 5.000 Litros Bebida lactea com iogurte (embalagem plastica resistente — contendo 1000 ml). %,7)
COMPLEMENTO: Sabor morango e coco, apresentando rétulo indicando procedéncia, data de validade e niumero de reglstro.
AMOSTRA
163 1.500 Kg Magca Argentina — Tamanho médio, integra 5,97
164 1.200 Kg Salsicha mista (suino, bovino e ave — embalagem lacrada). .
COMPLEMENTO: Sem corantes. Rétulo indicando a procedéncia, data de validade e nimero de registro. AMOSTRA ~ £/20
167 100.000 Unid. Pé&o Francés (peso liquido 50 g). 0,39
COMPLEMENTO: Todas as embalagens deverdo apresentar etiqueta identificando procedéncia e data de validade. AMOSTRA

6,25



|

168 800 Kg Mortadela sem gordura (embalagem lacrada a vacuo).
Complemento: peso liquido de 1 Kg, fatiada, lacrada de fabrica. Rétulo indicando a procedéncia, data de validade e nimero de |
registro. AMOSTRA A S
1013 2.000 unid Abacaxi caiano. 5,64
Complemento: tamanho médio, integro e maduro, sem a parte superior das folhas (coroa) e sem talo e folhas na parte inferior.
2138 2.000 Kg Carne de 12, sem Osso, tipo Patinho, sem congelamento. 23,09
COMPLEMENTO: Resfriada, sem gordura, embalada a vécuo, inspecionada, com rétulo identificando inspegéo, procedéncia,
data de produgéo e prazo de validade. Acondicionada em embalagem apropriada (conforme recomendagdes da Vigilancia
Sanitéria), todas as embalagens deveréo apresentar etiqueta indicando a procedéncia, data de validade e nimero de registro.
3169 20.000 Kg Carne de frango - coxa e sobre coxa, sem dorso, individual 5 06
6724 1.600 Kg Banana prata, tamanho médio, grau médio de amadurecimento, integra 3,69
7980 500 Kg Queijo mussarela, embalagem de 1kg lacrada a vacuo, com identificagdo do fabricante e data de validade. 24,33
Complemento: Fatiado, lacrado de fabrica.
COMPLEMENTO: Rétulo indicando a procedéncia, data de validade e nimero de registro. AMOSTRA
14340 40.000 Kg Banana caturra tipo 1, grauda, grau médio de amadurecimento, integra, acondicionada em caixas plasticas limpas. .2 2o
28648 200 Kg Figado de galinha congelado, inspecionado, com rétulo identificando inspegéo, procedéncia, data de produgéo e prazo de
validade. Acondicionado em embalagem apropriada (conforme recomendagdes da Vigilancia Sanitéria). £.29 _  ferv
- COMPLEMENTO: Rétulo indicando a procedéncia, data de validade e nimero de registro. )
38364 12.000 Kg Carne moida de bovino congelada, com no méximo 15%de gordura, sem adigéo de agua, congelada em tabletes com peso
liquido de 1Kg, n&o sendo aceita em forma cilindrica, devera obrigatoriamente apresentar rotulo indicando procedenma prazo
de validade e numero de registro. AMOSTRA 72,
36669 100 Kg P&o sem gluten, ovo e leite, destinado para dietas de alunos portadores de necessidades especiais, produzido de acordo com

as orientagdes para o preparo seguro do Guia Orientador para Celiacos disponivel no site da FENACELBRA. Todas as

embalagens deveréo apresentar etiqueta identificando procedéncia e data de validade. 22,4 © _\ 5fjtuen

Secretario: ( ) Autorizo despesa

Data:

() Nao autorizo despesa




MUNICIPIO DE IJUi - PODER EXECUTIVO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
SETOR MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

AQUISICAO DE ALIMENTOS - REGISTRO DE PRECOS (6 meses)
ALIMENTACAO ESCOLAR

CRONOGRAMAS DE ENTREGA DOS ALIMENTOS
HORTIFRUTIGRANJEIROS

A entrega dos alimentos sera efetuada pelo fornecedor na segunda-feira e quarta-feira pela manhd, no
horario das 7h 30’, junto ao Setor de Municipal Alimentagao Escolar (SEMAE), situado na Rua Benjamin Constant,
n°116, Centro, ljui (RS), conforme as quantidades estipuladas pelo setor através de cronograma de entrega
previamente encaminhado ao fornecedor na quinta-feira anterior a entrega.

Quando o fornecedor ndo possuir o alimento para ser entregue na data e horario solicitado, este sera o
responsavel pela distribuig&o dos alimentos nas escolas determinadas, obedecendo as quantidades e o padrdo de
qualidade solicitado na descrigdo do material constante no processo de aquisi¢do. Qualquer problema que podera
surgir em relagéo a qualidade e quantidade dos alimentos o énus da troca sera do fornecedor, devendo efetuar a
troca num prazo maximo de 24 horas junto a(s) escola(s).

O fornecedor devera separar os alimentos de acordo com as quantidades especificas para cada escola, de
acordo com o cronograma previamente estabelecido, identificando as quantidades existentes em cada embalagem.

O forecedor devera apresentar Alvara Sanitario do estabelecimento no processo licitatorio, podendo o
mesmo ser solicitado no transcorrer da vigéncia do Registro de Pregos, sendo apresentado sempre que solicitado
pelo SEMAE.

CARNES
A entrega seré efetuada pelo fornecedor conforme cronograma de entrega pré-estabelecido pelo setor de
alimentagdo escolar, encaminhado ao fornecedor na quinta-feira da semana anterior, de acordo com o descrito no
quadro abaixo:

DIA DA
ALIMENTO RETIRADA SEMANA LOCAL DE ENTREGA
Camne de frango - | Semanal Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de tumo integral (E.M.F.
coxa e sobrecoxa feira Quinze de Novembro e E.M.F. Deolinda Barufaldi)
Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n®116, Centro, ljui (RS).
-0 fornecedor devera efetuar a entrega junto ao setor no
turno da manha e no turno da tarde, de acordo com pedido
encaminhado na semana anterior, ndo sendo mais
efetuada de todas as escolas em apenas 1 turno, ou seja, a
entrega ocorrera em 2 turnos.
*Horério de recebimento: manha - entre 7h e 30" e 8h.
Tarde - 13h
Carne de patinho | Quinzenal | Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de turno integral (E.M.F.
sem 0sso feira Quinze de Novembro e E.M.F. Deolinda Barufaldi)
Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n°116, Centro, ljui (RS).
*Horario de recebimento: manha — entre 7h e 30" e 8h.
Figado bovino Quinzenal Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de turno integral (E.M.F.
feira Quinze de Novembro e E.M.F. Deolinda Barufaldi)
Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n°116, Centro, ljui (RS).
*Horario de recebimento: manha —entre 7h e 30" e 8h.
Carne moida de 22 | Semanal Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de tumo integral (E.M.F.
feira Quinze de Novembro e E.M.F. Dedlinda Barufaldi)
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Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n°116, Centro, ljui (RS).

-0 fornecedor devera efetuar a entrega junto ao setor no
turno da manha e no turno da tarde, de acordo com pedido
encaminhado na semana anterior, ndao sendo mais
efetuada de todas as escolas em apenas 1 turno, ou seja, a
entrega ocorrera em 2 turnos.

*Horario de recebimento: manha - entre 7h e 30" e 8h.

Tarde — 13h
Mortadela Bimestral Segunda- | Entregar de manha para 06 escolas de Ensino Fundamental.
feira
Terca- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n°116, Centro, ljui (RS).
*Horério de recebimento: manhé — entre 7h e 30” e 8h.
Salsicha Mensal ou | Segunda- | Entregar de manha para 06 escolas de Ensino Fundamental.
bimestral feira
Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n®116, Centro, ljui (RS).

*Horario de recebimento: manha — entre 7h e 30" e 8h.

Deveréo ser observadas as normas sanitarias vigentes para o armazenamento e transporte das carnes e
derivados, caso ndo sejam observados tais itens, sera comunicado a Vigilancia Sanitaria para os devidos
encaminhamentos. Todas as embalagens deverdo apresentar rotulagem de acordo com as normas técnicas
para a rotulagem de alimentos vigentes, indicando a procedéncia do produto.

O fornecedor devera apresentar Alvara Sanitario do estabelecimento no processo licitatério, podendo o
mesmo ser solicitado no transcorrer da vigéncia do Registro de Pregos, sendo apresentado sempre que solicitado
pelo SEMAE. Os alimentos entregues para o consumo da alimentagdo escolar estardo sujeitos a fiscalizagéo de
acordo com o Termo de Compromisso firmado pelo dirigente da entidade executora junto ao Fundo de
Desenvolvimento da Educagéo, que determina a inspegéo sanitaria dos alimentos utilizados no Programa Nacional
de Alimentag&o Escolar.

O fornecedor devera separar os alimentos de acordo com as quantidades especificas para cada escola, de
acordo com o cronograma previamente estabelecido, identificando as quantidades existentes em cada embalagem.
Solicita-se que a care moida seja acondicionada em embalagens de 2Kg. Os alimentos somente serdo aceitos pelo
SEMAE, no horario previsto, estando devidamente embalados e identificada a quantidade em quilos e se as
caracteristicas dos mesmos estiverem de acordo com a descri¢do de material do Processo Licitatorio € Normas da
Vigilancia Sanitaria Municipal.

Quando houver cronograma de entrega previamente estipulado, encaminhado anteriormente & entrega, € 0
fornecedor ndo possuir o alimento para ser entregue na data e horario solicitado, este sera o responsavel pela
distribuigdo dos alimentos nas escolas determinadas, obedecendo as quantidades e o padréo de qualidade.

BEBIDA LACTEA E QUEIJO
A entrega sera efetuada pelo fornecedor conforme cronograma de entrega pre-estabelecido pelo setor de
alimentag&o escolar, encaminhado ao fornecedor na quinta-feira da semana anterior, de acordo com o descrito no
quadro abaixo:

DIA DA
ALIMENTO RETIRADA SEMANA LOCAL DE ENTREGA
Bebida lactea Quinzenal | Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de tumo integral (E.M.F.
oumensal* | feira Quinze de Novembro e E.M.F. Deolinda Barufaldi)
Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant,
feira n°116, Centro, ljui (RS).

*Horario de recebimento: manhd — entre 7h e 30" e 8h.

Queijo mussarela Bimestral* | Segunda- | Entregar de manha para 2 escolas de tumo integral (E.M.F.
feira Quinze de Novembro e E.M.F. Deolinda Barufaldi)

feira n°116, Centro, ljui (RS).

Terga- *Local de entrega das mercadorias: Rua Benjamin Constant, %




[ [ | *Horério de recebimento: manh — entre 7h e 30" ¢ 8h. |

Devem ser observadas as normas sanitarias vigentes para 0 armazenamento e transporte de ambos os
alimentos acima citados (bebida lactea e queijo), caso ndo sejam observados tais itens, serd comunicado a
Vigiléncia Sanitaria para os devidos encaminhamentos. Todas as embalagens deverao apresentar rotulagem de
acordo com as normas técnicas para a rotulagem de alimentos vigentes, indicando a procedéncia do
produto.

Quando o fornecedor ndo possuir o alimento para ser entregue na data e horéario solicitado, este sera o
responsavel pela distribuicdo dos alimentos nas escolas determinadas, obedecendo as quantidades e o padrdo de
qualidade solicitado na descrigdo do material constante no Processo Licitatério. Qualquer problema que podera
surgir em relagé&o & qualidade e quantidade dos alimentos o 6nus da froca sera do fornecedor, devendo efetuar a
troca num prazo maximo de 24 horas.

O fornecedor devera apresentar Alvard Sanitario do estabelecimento no processo licitatorio, podendo o
mesmo ser solicitado no transcorrer da vigéncia do Registro de Pregos, sendo apresentado sempre que solicitado
pelo SEMAE.

PAO SOVADO

As empresas vencedoras da Tomada de Precos devem realizar a entrega de acordo com pedido do
SEMAE, sendo efetuada para 13 escolas municipais 1 a 2 vezes por semana (segunda-feira e quarta-feira),
conforme cronograma de entrega pré-estabelecido, encaminhado na quinta-feira anterior a entrega, pelo SEMAE. A
entrega devera ser efetuada pelo fornecedor nas escolas determinadas pelo cronograma.

O fornecedor deveré apresentar Alvara Sanitério do estabelecimento no processo licitatorio, podendo o
mesmo ser solicitado no transcorrer da vigéncia do Registro de Pregos, sendo apresentado sempre que solicitado
pelo SEMAE. Todas as embalagens deverdo apresentar rotulagem de acordo com as normas técnicas para a
rotulagem de alimentos vigentes.

PAO FRANCES
A empresa vencedora da Tomada de Pregos devera realizar a entrega semanalmente do alimento de
acordo pedido do SEMAE, sendo a entrega efetuada conforme cronograma de entrega pré-estabelecido,
encaminhado sempre na quinta-feira anterior a entrega pelo setor de alimentagdo escolar. A entrega devera ser
efetuada diretamente pelo fornecedor nas escolas determinadas pelo cronograma de entrega.
A quantidade de escolas e os dias da semana a ser entregues estdo descritos no quadro abaixo:

N° de escolas para entrega
Segunda-feira 04
Terca-feira 02
Quarta-feira 01
Quinta-feira 06

O fornecedor devera apresentar Alvara Sanitério do estabelecimento no processo licitatorio, podendo o
mesmo ser solicitado no transcorrer da vigéncia do Registro de Pregos, sendo apresentado sempre que solicitado
pelo SEMAE. Todas as embalagens deverao apresentar rotulagem de acordo com as normas técnicas para a
rotulagem de alimentos vigentes.

PAGAMENTO DAS MERCADORIAS

O pagamento das mercadorias sera parcelado de acordo com a entrega dos produtos. Os alimentos
deverdo ser entregues nos dias da semana estipulados nesta compra, de acordo com as quantidades previamente
estipuladas no Setor de Alimentag&o Escolar através de cronograma de entrega. Reservando-se o direito de trocar
toda e qualquer mercadoria que néo estiver de acordo com as caracteristicas descritas, bem como aquelas que
apresentarem problemas que impegam o consumo do produto.

ljui, 17 de setembro de 2017.

;@—@ Cormrnte, S AIes
Sandra D. Link Camila Stumpf Alves

Nutricionista / CRN-2 4039 Nutricionista / CRN-2 5242




SECRETARIA MUNICIPAL DE ED~UCAC}A0
SETOR MUNICIPAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR

AQUISICAO DE ALIMENTOS - REGISTRO DE PREGOS (6 meses)
SOLICITAGAO DE AMOSTRAS

Solicitamos amostras dos seguintes produtos:

CODIGO PRODUTO

157 P&o Sovado - (formato bisnaga - peso liquido 60g. cada).
COMPLEMENTOQ: Todas as embalagens deverdo apresentar etiqueta identificando
procedéncia e data de validade.

162 Bebida lactea com iogurte (embalagem plastica resistente — contendo 1000 ml).
COMPLEMENTO: Sabor morango e coco, apresentando rotulo indicando procedéncia,
data de validade e nimero de registro.

164 Salsicha mista (suino, bovino e ave — embalagem lacrada).
COMPLEMENTO: Sem corantes. Rétulo indicando a procedéncia, data de validade e
nimero de registro.

167 P&o Francés (peso liquido 50 g).
COMPLEMENTO: Todas as embalagens deverdo apresentar etiqueta identificando
procedéncia e data de validade.

168 Mortadela sem gordura (embalagem lacrada a vacuo).
Complemento: peso liquido de 1 Kg, fatiada, lacrada de fabrica. Rotulo indicando a
procedéncia, data de validade e nimero de registro.

7980 Queijo mussarela, embalagem de 1kg lacrada a vacuo, com identificagéo do fabricante
e data de validade.

Complemento: Fatiado, lacrado de fabrica.

COMPLEMENTO: Rotulo indicando a procedéncia, data de validade e numero de
registro.

38364 | Carne moida de bovino congelada, com no maximo 15%"de gordura, sem adigdo de
agua, congelada em tabletes com peso liquido de 1Kg, ndo sendo aceita em forma
cilindrica, devera obrigatoriamente apresentar rotulo indicando procedéncia, prazo de
validade e nimero de registro.

PROCEDIMENTO PARA APRESENTACAO DE AMOSTRAS:

*Entrega das amostras: das 08:30 as 11:30 e das 13:30 as 17:00.

*Local de entrega: Secretaria Municipal de Educagé@o (SMEd), na Rua Benjamin Constant,
n®116, Centro, ljui/RS, CEP 98700-000.

*Servidoras responsaveis pelo recebimento: Sandra D. Link / Camila S. Alves / Lourdes
Miron / Néia Hanzel.

*Forma de apresentagao:

- As amostras deverdo estar devidamente identificadas com o nome do fornecedor na
embalagem do produto apresentado e entregues dentro do prazo previsto em edital, as que néo estiverem
devidamente identificadas e encaminhadas fora do prazo legal n&o serdo submetidas a avaliag&o.

- Para as amostras de p&o francés e pao sovado solicita-se a apresentagéo de 5 unidades
de cada variedade.

- As amostras dos alimentos: salsicha, mortadela e queijo, ndo necessitam ser do tamanho
solicitado na descricdo do material, mas no momento do recebimento da mercadoria sera observada a
descrigdo. Quanto as demais amostras devera ser observada a descrigéo.

+P




CRITERIOS PARA AVALIAGAO DE AMOSTRAS:

Para avaliagdo das amostras serdo observados os seguintes itens:
-ldentificagdo das amostras, as amosfras que n&o possuam identificagdo do fornecedor constante na
embalagem ndo serdo submetidas a avaliago;
-Concordancia das caracteristicas das amosfras em relagao a descri¢do do produto;
-Caracteristicas organolépticas (sabor e textura) e aceitabilidade dos alimentos pelas criangas e escolares;
-Embalagem (tipo de embalagem descrita e resisténcia);

ljui, 17 de setembro de 2018.

Sandra D. Link Camila Stumpf Alves
Nutricionista / CRN-2 4039 Nutricionista / CRN-2 5242



